
赤須賀漁師の伝言板 
熟練の技 
 
 シジミは海底にいます。漁の際には海底
をジョレンを用いてシジミを獲るのでシジ
ミ以外に沢山の石やゴミ、貝殻なども沢山
入ってきます。これらは、そのままでは入
札には持ち込めないため、港に戻ってから
選別作業を行います。 
 
選別は水槽に張った水の中で篩を振ってシ
ジミとごみの選別を行います。 
 
一見簡単そうな作業に思えますが、実際に
やってみると思うようにきれいに分けるこ
とはできません。 
 
右の写真の漁師さんのようにきれいにシジ
ミとジャリを分けることができるようにな
るには、かなりの経験が必要になります。 
 
 

あまりにきれいな選別に感動！ 
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こんな漁具（チャンチャン） 
 を使います 

網に入ったシジミを船
にあげます 

4 

陸上で殻やごみ等を取り除き、 
ネットに入れてせりにかけます 

2 

川の底をひっかいて 
シジミをとります 
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