
赤須賀漁師の伝言板 
熟練の技 
 
 シジミは海底にいます。漁の際には海底
をジョレンを用いてシジミを獲るのでシジ
ミ以外に沢山の石やゴミ、貝殻なども沢山
入ってきます。これらは、そのままでは入
札には持ち込めないため、港に戻ってから
選別作業を行います。 
 
選別は水槽に張った水の中で篩を振ってシ
ジミとごみの選別を行います。 
 
一見簡単そうな作業に思えますが、実際に
やってみると思うようにきれいに分けるこ
とはできません。 
 
右の写真の漁師さんのようにきれいにシジ
ミとジャリを分けることができるようにな
るには、かなりの経験が必要になります。 
 
 

あまりにきれいな選別に感動！ 
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赤須賀漁師の伝言板 
漁師と一緒に漁業を学ぼう！ 
 ～僕たちが子供たちに伝えたいこと～ 
 
 ここ赤須賀には、毎年十数校の小学生が、
社会見学に訪れます。 
 若手漁師がガイドとなり、漁船に乗って、
しじみ漁の様子やはまぐりの漁場を見学し
てもらいます。 
  
 漁場見学の後は、赤須賀の人工干潟の大
切さや、種苗生産・稚貝放流を30数年前
から行い、絶滅寸前に陥った桑名の名産ハ
マグリを復活させようと努力していること 
、増えてきたハマグリが心無い人たちの手
によって密漁されていることなどを子供た
ちに分かりやすく説明します。 
 
 こういった触れ合いを通して、子供たち
に赤須賀やしじみ・はまぐりに愛着を持っ
てもらい、大人になった時に赤須賀の応援
団になってもらえることを願っています。  パネルでしじみやはまぐりのことを勉強 

漁船に乗ってシジミ漁を見学 
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